
 
 

 

 

 

 

Uckerose-Salatdressing 

 
 

 

2 Esslöffel (EL) Rosenspritz 

2 EL Orangenolivenöl (alternativ ein fruchtiges, hochwertiges Olivenöl) 

2 EL Orangensaft (am besten frisch gepresst) 

1 Msp. Salz 

1 Msp. getrocknete, feingemahlene Kräuter Ihrer Wahl z. B. Kräuter der Provence  

 

Alle Zutaten miteinander vermengen und mit einem Schneebesen aufschlagen. 

Passt zu allen Blattsalaten. Perfekt dazu Fetakäse oder weicher Ziegenkäse.  

 

Als leichte Raffinesse verbindet das Dressing das Blumige der Uckerose mit Spritzigkeit und 

Fruchtigem im Geschmack zu einem Gedicht. 
 


